
 

 
 
 
 

Menù pranzo e cena di Ottobre 2024 
 

(i piatti potrebbero subire delle variazioni) 

                                            Antipasti 

Tagliere di salumi con crescia calda  
Taroz Valtellinesi 

  Crostino salsiccia e crescenza  
Crostini con robiola 

  Strudel salato con cipolle e pancetta   

Primi 

Risotto mele e zola 

Tagliatelle al ragù nostrano  

Secondo e contorno 

Tagliata di manzo 
Patate al forno 

 

                                        Dolci  

  Torta pere e cioccolato fondente  

Possibilità di sorbetto €4 

ACQUA, CAFFE’E LIQUORI DELLA CASA COMPRESI, VINO ESCLUSO 

38€ a persona oppure 32€ senza secondo e contorno 
Menù bambini fino ai 10 anni:  

Posto apparecchiato, antipasti e dolce €10 
Posto apparecchiato, antipasti, primo o secondo e dolce €15 
Posto apparecchiato, antipasti, primo e secondo e dolce €20 
La scelta del menù DEVE essere la stessa per tutto il tavolo 
Il pranzo sarà servito alle ore 13,00 e la cena alle ore 20,30. 

Per la riduzione dei partecipanti non comunicata entro le 24h precedenti 
è previsto un addebito di 15€ a persona. 

Comunica al personale le tue allergie o intolleranze alimentari 
 
 



 

 
 
 
 

Menù apericena di Ottobre 2024 
 

(i piatti potrebbero subire delle variazioni) 

                                            Antipasti 

Tagliere di salumi con crescia calda  
Taroz Valtellinesi  

  Crostino salsiccia e crescenza  
Crostini con robiola 

  Caprini con le noci e miele di castagno   
Sfogliatine prosciutto e formaggio 

  Torta salata della cascina  
                                                                            

Primi 

Risotto mele e zola 

Tagliatelle al ragù nostrano 

 

                                        Dolci  

  Torta pere e cioccolato fondente   

Possibilità di sorbetto €4 

ACQUA, CAFFE’E LIQUORI DELLA CASA COMPRESI, VINO ESCLUSO 

32€ a persona  
Menù bambini fino ai 10 anni:  

Posto apparecchiato, e antipasti e dolce €10 
Posto apparecchiato, antipasti, primo o secondo e dolce €15 
Posto apparecchiato, antipasti, primo e secondo e dolce €20 
La scelta del menù DEVE essere la stessa per tutto il tavolo 

L’apericena sarà servito alle ore 18,30. 
Per la riduzione dei partecipanti non comunicata entro le 24h precedenti 

è previsto un addebito di 15€ a persona. 
Comunica al personale le tue allergie o intolleranze alimentari 

 
 



 

 

 
 

 
Menù apericena di Ottobre 2024 

S. Battesimo, S. Comunione e S. Cresima 
 

(i piatti potrebbero subire delle variazioni) 

                                            Antipasti 

Tagliere di salumi con crescia calda  
Taroz Valtellinesi  

  Crostino salsiccia e crescenza  
Crostini con robiola 

  Caprini con le noci e miele di castagno   
Sfogliatine prosciutto e formaggio  

  Torta salata della cascina  
                                                                            

Primi 

Risotto mele e zola 

Tagliatelle al ragù nostrano 

                                        Dolci  

  Crostata di frutta fresca e crema pasticcera    

Possibilità di sorbetto €4 

ACQUA, CAFFE’E LIQUORI DELLA CASA COMPRESI, VINO ESCLUSO 

35€ a persona   
Menù bambini fino ai 10 anni:  

Posto apparecchiato, e antipasti e dolce €13 
Posto apparecchiato, antipasti, primo o secondo e dolce €18 
Posto apparecchiato, antipasti, primo e secondo e dolce €23 
La scelta del menù DEVE essere la stessa per tutto il tavolo 

L’apericena sarà servito alle ore 18,30. 
Per la riduzione dei partecipanti, non comunicata entro le 24h precedenti 

è previsto un addebito di 15€ a persona. 
Comunica al personale le tue allergie o intolleranze alimentari 

 


